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特長① 

日本人の味覚に合わせて作った 

まろやかなカマンベールチーズ 

 

特長② 

まろやか燻煙製法※により、 

クリーミーな味わいとやさしい燻製香の 

絶妙なバランスを実現 
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 株式会社 明治（代表取締役社長：松田 克也）は、市場が拡大しているカマンベールチーズより、   

おつまみシーンに適した「明治北海道十勝カマンベールチーズ燻製」を、2019 年 10 月 1 日から全国で  

発売します。 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

近年、カマンベールチーズ市場は、家飲みでの  

おつまみなど、食シーンの拡大により、図 1の通り伸

長しています。また、同じくおつまみなどで食される   

スモークチーズ市場も伸長しており、チーズに限ら

ずご家庭で手軽に燻製を楽しむニーズは増えてい

ます。 

今回発売する「明治北海道十勝カマンベール   

チーズ燻製」は、当社の人気商品である「明治北海

道十勝カマンベールチーズ」を、“まろやか燻煙製

法”で燻製したおつまみに適したナチュラルチーズ

です。ブナのチップを使用して、低温でやさしく燻製することで、まろやかでクリーミーな味わいと、やさしく

香る燻製香をお楽しみいただけます。大人の贅沢で上質なシーンにオススメです。 

本商品の発売を通じ、カマンベールチーズの食シーン拡大と、チーズ市場のさらなる活性化を図って 

まいります。   

(億円) 

「明治北海道十勝カマンベールチーズ燻製」 
希望小売価格：650円（税別）/702円（税込） 

クリーミーな味わいとやさしい燻製香の絶妙なバランスを実現！ 

2019年 10月 1日 新発売 

図１：カマンベールチーズ市場規模（SCI金額ベース） 

※特許出願中。 



 

 

■商品概要 

 

■お料理にも、おつまみにも！「明治北海道十勝カマンベールチーズ」ブランド 

当社の「明治北海道十勝カマンベールチーズ」は、日本人の味覚に合わせて作ったまろやかな味わいの

カマンベールチーズです。現在、「明治北海道十勝カマンベールチーズ」「同切れてるタイプ」「同ブラックペ

ッパー入り切れてるタイプ」のラインアップで展開しています。今回「明治北海道十勝カマンベールチーズ燻

製」を発売し、食卓の 1 品として楽しむだけでなく、料理での活用やおつまみなど、より幅広い食シーンでお

楽しみいただけます。                  

商  品  名 明治北海道十勝カマンベールチーズ燻製 

希望小売価格 650円（税別） ／ 702円（税込） 

内容量 90g 

発売日/発売地区 2019年 10月 1日 ／ 全国 

特   長 

 「明治北海道十勝カマンベールチーズ」を、ブナのチップを使用して、低温で

やさしく燻製した、おつまみに適したナチュラルチーズです。 

 まろやかでクリーミーな味わいと、やさしく香る燻製香がお楽しみいただけま

す。 

 大人の贅沢で上質なシーンにオススメです。 

栄養成分表示 

（1個（90g）当たり） 

（推定値） 

エネルギー 271kcal、たんぱく質 17.3g、脂質 21.8g、炭水化物 1.4g、 
食塩相当量 0.90g、カルシウム 419mg 

ターゲット おつまみにチーズを楽しむ 40代以上の男女を中心に 

【この件に関するお問い合わせ先】   株式会社 明治 広報部 

〒104-8306 東京都中央区京橋 2-2-1  ＴＥＬ：03-3273-0700  ＦＡＸ：03-3273-0900 

メールアドレス：meiji.kouhou@meiji.com 

※製品写真をご希望の際は、お手数ですが上記宛先にご連絡ください。 

【紙面掲載用のお問い合わせ先】 明治 お客様相談センター ＴＥＬ：0120-370-369 
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◆お料理活用「ココットカマン」◆ ◆おつまみやオードブルに◆ 
◆大人の上質時間に◆ 


