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2021年 3月 9日 

くら寿司株式会社 

回転寿司チェーン「くら寿司」を運営するくら寿司株式会社（代表取締役社長：田中邦彦、所在地： 

大阪府堺市）は、「絶品くえにぎり」や「極み熟成 中とろ」など高級魚をお得な価格で楽しめる、「幻の高級魚

くえ」と「中とろ 100円」フェアを 3月 12日（金）から期間限定で開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 今年で 3回目のご提供となる天然のクエは、九州地方で獲れた 10㎏以上の魚体のみを厳選。1㎏あたり

1 万円を超える値段で取引されることもあり、その希少性から“幻の高級魚”ともいわれています。今回は、

締まった肉厚の身と極上の脂が味わえる「絶品くえにぎり」に加え、塩を振ることでクエの旨味を引き出し、さ

らに炙ることで香ばしいかおりと脂乗りが楽しめる「絶品くえ塩炙り」や、衣のサクサク食感にふわっとした身

が特徴の「絶品くえの天ぷらにぎり」の 3種をご用意。高級魚を贅沢に食べ比べいただけます。 

 また、同フェアでは、くら寿司の人気商品である「極み熟成 中とろ」も登場。上質なミナミマグロなどの中と

ろのなかでも、脂の乗りが良い皮目から４センチまでの部位を厳選しており、くら寿司独自の熟成技術を加

えることで、さらに旨味を引き出しています。期間限定で 100 円（税抜）という、お得な価格でお楽しみいただ

けます。是非、この貴重な機会にお近くのくら寿司店舗やテイクアウトでご自宅でもお召し上がりください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

希少な高級魚をリーズナブルな価格で期間限定販売！ 

「幻の高級魚くえ」と「中とろ100円」フェア 
―3月12日（金）から 全国のくら寿司にて期間・数量限定販売― 
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<クエが水揚げされる様子> 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

《販売概要》 商品名 / 価格 / 販売期間 

※「税込価格」はすべて消費税 10％で計算。お持ち帰りの場合は 8％となります。 

※一部店舗では価格は異なります。 

絶品くえにぎり（一貫） 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

 

絶品くえ塩炙り（一貫） 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

絶品くえの天ぷらにぎり（一貫） 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

※お持ち帰り不可 

 

極み熟成 中とろ（一貫） 100円（税込 110円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

 

くら寿司がご提供する「中トロ」は、

脂乗りの良い皮目から 4 ㎝までを

厳選してご提供しています。 

通常の中トロと比べ、脂身の割合

が多く、濃厚な脂の甘みをお楽しみ

いただけます。 
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特盛 大甘えび 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～無くなり次第終了 

 

特盛 本ずわいがに 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

※お持ち帰り不可 

 

特大 漬けびんちょうまぐろ大とろ 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

 

あぶり豚キムチーズ 100円（税込 110円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 25日（木） 

 

特盛 釜揚げ白えび軍艦 100円（税込 110円） 

販売期間：3月 12日（金）～ 

 

 

生桜えび軍艦 100円（税込 110円） 

販売期間：3月 12日（金）～ 

 

サーモン ハーブサラダ 100円（税込 110円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 25日（木） 

※お持ち帰り不可 

 

まぐろ食べ比べ三種盛り 200円（税込 220円） 

販売期間：3月 12日（金）～3月 18日（木） 

 


