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ダイドードリンコ株式会社は、2017 年春の新商品として「ダイドーブレンド コク深ブレ

ンド微糖 世界一のバリスタ監修」「ダイドーブレンド 香るブレンド微糖 世界一のバリスタ

監修」「ダイドーブレンド コクと香りのブレンド BLACK 世界一のバリスタ監修」275g を 3

月 13 日（月）より、「ダイドーブレンド コクと香りのブレンド BLACK 世界一のバリスタ

監修」400g を 4 月 24 日（月）よりそれぞれ発売いたします。 
 

 

 

 

 

 

 

 

短時間休憩にピッタリな、コク深い飲みごたえ 

 リラックスして飲める、豊かな香りと深いコク 

ゆったりと味わう時間に、豊かな香りと深いコク＿＿＿     

 

  世界一のバリスタ※1が本気でこだわる“味わいの違い” 
 

「ダイドーブレンド 世界一のバリスタ監修」シリーズ 

á 

                                                               2017 年 2 月 16 日 

報道関係各位 

時間をかけて飲むときに、豊かな香りと最後まで続くおいしさ 

 

世界一のバリスタが本気でこだわる“味わいの違い” 

「ダイドーブレンド  

コク深ブレンド微糖 

世界一のバリスタ監修」 
 

「ダイドーブレンド  

香るブレンド微糖 

世界一のバリスタ監修」 

「ダイドーブレンド  

コクと香りのブレンド BLACK 

世界一のバリスタ監修」 

 

＜185g 缶＞ ＜260g ボトル缶＞ ＜275gボトル缶＞ ＜400g ボトル缶＞ 

※1 ワールドバリスタチャンピオンシップ 第 14 代チャンピオン ピート・リカータ氏 



 

●開発背景 

 カフェチェーンの出店増やカウンターコーヒーの普及などにより、コーヒー飲用スタイルが

多様化する中、缶コーヒーも飲用シーンによって、求められる味わい・容器・容量が異なると

当社では考えております。（図１参照） 

そこで当社は、ワールドバリスタチャンピオンシップ 第 14 代チャンピオン ピート・リカ

ータ氏監修のもと、本格的な味わいにご好評いただいている「世界一のバリスタ監修」シリー

ズをさらに進化させ、飲用シーンに合わせた味わいを最適な容器・容量でお届けすることで、

「缶コーヒー」の価値向上を実現いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

「ダイドーブレンド コク深ブレンド微糖 世界一のバリスタ監修」 

●商品特長 

短時間休憩にピッタリな、コク深い飲みごたえ 

１）新・20 種焙煎豆ブレンド 

深煎り豆の特長であるコク深さを強化した新・20 種焙煎豆ブレンドで、飲みごたえ

のある味わいを実現し、仕事の合間など一息つきたい時に最適な味わいです。 

 

２）香料無添加＋エスプレッソ 

香料無添加で、しっかりと感じられる豆本来のおいしさを味わっていただけます。

さらにエスプレッソを滴下することで、コク深い味わいを追求しました。（図 2参照） 

 

 

 

 

 

 

 

 

●開発担当者からのコメント 

コク深い味わい目指して 20 種類の焙煎豆の組み合わせをいくつも試作し、このブレンド

バランスにたどり着きました。“世界一のバリスタ”お墨付きのコク深い味わいを是非お試

しください。 

図 1：容器で異なる缶コーヒー飲用シーン 

ワールドバリスタチャンピオンシップ 

第 14 代チャンピオン ピート・リカータ氏 当社調べ  缶コーヒーを月 1 本以上購入する 20～50 代男性が対象 

■ショート缶 ■ボトル缶 

飲み始めに感じるしっかりとした 

コーヒーのコクが余韻までバランス

良く感じられる味わい 

図 2：味の印象イメージ図 



 

 

「ダイドーブレンド 香るブレンド微糖 世界一のバリスタ監修」 

●商品特長 

時間をかけて飲むときに、豊かな香りと最後まで続くおいしさ 

１）新・20 種焙煎豆ブレンド＋エスプレッソの芳醇な味わい 

世界中から選び抜いた 5ヵ国豆を 4段階に焙煎した新・20種焙煎豆をブレンド。コ

ロンビアの高級豆「コロンビアスプレモ」のエスプレッソを使用し、香りと深いコ

クを強化、ボトル缶コーヒーに求められる香り豊かな味わいを実現しました。 

 

２）4種の焙煎機を使い分け、時間が経ってもおいしさが続く 

4 つの焙煎機を使い分けることで、時間をかけて飲んでも豆の個性が保たれ味わい

のバランスが崩れず、おいしさが最後まで続きます。香料無添加にこだわる「ダイ

ドーブレンド」ならではの味わいです。（図 3参照） 

 

図 3 味の印象イメージ図 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●開発担当者からのコメント 

香料に一切頼らず、豆本来の香りを追求し試行錯誤の末にたどり着いた“こだわり”の

ブレンドです。キャップを開けて一口飲んだ時から感じる、豆本来の豊かな香りを是非お

楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

時間が経っても 

豆の個性が活きたバランス

がそのまま！ 

時間が経つと 

豆の個性が混ざり 

合ってしまう・・ 

<4 つの焙煎機 未使用＞ <4 つの焙煎機 使用＞ 



 

 

 

「ダイドーブレンド コクと香りのブレンド BLACK 世界一のバリスタ監修」 

●商品特長 

ゆったりと味わう時間に、豊かな香りと深いコク 

１）世界一のバリスタ監修のこだわりブレンド 

高級豆を増量※2し、高温で一気に焼き上げた浅煎り豆の“華やかな香り”と、低温

でじっくり焼いた深煎り豆の“深いコクと余韻”を強調する“焙煎プロファイル技

術”を採用。ゆっくり時間をかけてコーヒーを味わうリラックスタイムに求められ

る上質な香り立ちをじっくりと楽しんでいただけます。 

※2 当社従来品との比較 

 

２）香料無添加＋3種のアロマエキス＋2種のエスプレッソ 

香料無添加で、しっかりと感じられる豆本来のおいしさを味わっていただくだけで

なく、飲み始めの香りを引き立たせる 3種のアロマエキスと 2種のエスプレッソを

それぞれ加えることで、さらに香り高くコク深い味わいを実現しました。 

 

●開発担当者からのコメント 

コーヒー豆の品種／焙煎度合い／粉砕度合い／ブレンド配合の細部までこだわり、 

様々な組み合せを繰り返した結果、理想とする香りの良さを実現させることができました。

香料は一切使用せず、コーヒー豆の素材そのものの良さを存分に楽しんでいただけるブラッ

クコーヒーです。 

 

 

 

商品概要 

 

■商 品 名  ダイドーブレンド コク深ブレンド微糖 世界一のバリスタ監修 

■発 売 日  2017 年 3 月 13 日（月） 

■容量・希望小売価格 185ｇ缶・115 円（税抜き） 

■販売チャネル  コンビニエンスストア、量販店、自動販売機および 

通信販売（DyDo オンラインショップ http://drinco.jp/）等 

 

■商 品 名  ダイドーブレンド 香るブレンド微糖 世界一のバリスタ監修 

■発 売 日  2017 年 3 月 13 日（月） 

■容量・希望小売価格 260ｇボトル缶・130 円（税抜き） 

■販売チャネル  コンビニエンスストア、量販店、自動販売機および 

通信販売（DyDo オンラインショップ http://drinco.jp/）等 



 

 

■商 品 名  ダイドーブレンド コクと香りのブレンドBLACK  

世界一のバリスタ監修 

■発 売 日  2017 年 3 月 13 日（月） 

■容量・希望小売価格 275ｇボトル缶・124 円（税抜き） 

■販売チャネル  量販店、自動販売機および通信販売 

（DyDo オンラインショップ http://drinco.jp/）等 

 

■商 品 名  ダイドーブレンド コクと香りのブレンドBLACK  

世界一のバリスタ監修 

■発 売 日  2017 年 4 月 24 日（月） 

■容量・希望小売価格 400ｇボトル缶・140 円（税抜き） 

■販売チャネル  コンビニエンスストア、自動販売機および 

通信販売（DyDo オンラインショップ http://drinco.jp/）等 

 

DyDo グループは、「こころとからだに、おいしいものを。」をスローガンに、高い品質に 

いつもサプライズを添えて、「オンリーDyDo」のおいしさと健康をお客様にお届けします。 

 

＊＊＊本報道資料に関するお問い合わせ先＊＊＊ 

ダイドードリンコ株式会社 コーポレートコミュニケーション部 担当：正本／梅垣 

〒530-0005 大阪市北区中之島 2-2-7 中之島セントラルタワー18F 

TEL：06-6222-2621  FAX：06-6222-2623 

＊＊＊本商品に関する一般の方からのお問い合わせ先＊＊＊ 

ダイドードリンコお客様相談室  フリーダイヤル：0120-559-552 


