
 群馬県は、「食料」をテーマとするミラノ国際博覧会（以下、「ミラノ万博」）にて、群馬県の
魅力を伝えるプロモーションとして、イベント広場での催事等を開催いたします。 
 ブース出展の前日である10月28日（水）は群馬県民の日であり、群馬県産品の魅力を世界に向
けてアピールするべく産品のPRレセプションを開催し、「上州和牛」や「こんにゃく」など群馬
県産品の様々な使い方と魅力を実際に体験頂きます。 
 またブース出展当日である10月29日（木）、30日（金）は、群馬アンバサダーとして、ミラノ
工科大学のAnna Meroni (アンナ・メローニ）さんやアンバサダーシェフ 新森伸哉さんに登壇い
ただき、イベントステージ企画を実施する予定です。さらに、「上州和牛」や「こんにゃく」の試
食メニューを提供いたします。 
 

 ご多忙のところ大変恐縮ではございますが、是非ご出席を賜りたく、宜しくお願い申し上げます。 

群馬県民の日である10月28日に、群馬の魅力を世界にアピール！ 
ACミランオーナーが大絶賛したイタリアンシェフの 

万博イベントオリジナルメニューをご提供！ 

群馬県「ミラノ国際博覧会」日本館イベント広場 
催事および事前プレス向けイベントのご案内 
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2015年10月吉日 
群馬県 INVITATION 

日時：2015年10月28日（水）、29日（木）、30日（金） 
於：SUSHI－B（Via Fiori Chiari 1/A, 20121 Milano）、 

ミラノ万博日本館イベント広場（Via Carlo Pisacane, 120157 Milano） 

： 群馬県「ミラノ国際博覧会」日本館イベント広場催事およびプレス向けイベント 

： 2015年10月28日（水）～30日（金）  

 【セミナリオ群馬】10月28日（水）20：00～22：00（受付開始19：30） 

 【イベント広場催事】 

   10月29日（木） 10：30～19：30 

   10月30日（金） 10：30～19：30 

：【セミナリオ群馬】 

   SUSHI－B（Via Fiori Chiari 1/A, 20121 Milano） 

 【イベント広場催事】 

   ミラノ万博日本館イベント広場 

   （Via Carlo Pisacane, 120157 Milano） 

： 群馬アンバサダー Anna Meroni (アンナ・メローニ）、 

  アンバサダーシェフ 新森伸哉 

：【セミナリオ群馬】 PRレセプション 

 【イベント広場催事】 イベントステージ／試食 

  ／展示・映像 

開催概要 

報道関係各位 



＜参考資料＞ 

事業概要 

■セミナリオ群馬 内容 
群馬県産品の魅力を広く知っていただき、ニーズ創出を目的する事前PRレセプションを 
新森氏レストラン「SUSHI B」で開催いたします。 
 
コンテンツ①  メローニ教授によるプレゼンテーション「群馬での体験（仮）」を実施。 
 

コンテンツ②  新森シェフによるプレゼンテーション「群馬・ミラノのマリアージュ（仮）」を実施。 
 

コンテンツ③  メローニ教授と新森シェフによるディスカッション、 
       「Gunma La Vera - 上州和牛とこんにゃくをつかった試食開発（仮）」を実施。 

■群馬県出展ブース 概要 
名称：「絹の国」ぐんまから食のおもてなし  
   ～ミラノとの交流再び～ 
日程：2015年10月29日（木）、30日（金） 
会場：ミラノ国際博覧会 日本館イベント広場 
内容：群馬県の魅力を伝える 
   「現地キーパーソン」による 
   ステージイベントなどで 
       「上州和牛」と「こんにゃく」 
        を柱としたプロモーションを実施。 

群馬アンバサダーシェフ 新森伸哉 
1973年生まれ。イタリア・ミラノ在住。 
日本での８年間のイタリア料理の修業後、渡伊。トスカーナ、マルケ、サルデーニャ、ミ
ラノなどの星付きレストランでシェフを務める。ミラノの老舗ホテル：グランド・エ・
デ・ミランのレストラン、Don Carlosのシェフを努め、その後ARMANI NOBU(ミラノ）
等の日本食レストランでも経験を積む。 
2014年、スリーボンド社がオープンさせた日本食レストランのエグゼクティブシェフと
して抜擢。レストランのキッチン統括、オーガナイズをオープン時から任されている。 
プライベートのケータリングやディナー等も行い、そのクォリティの高さが評価されてお
り、イタリアという国柄も心得た日本食は、繊細で色彩豊かな料理で注目されている。 

群馬アンバサダー Anna Meroni (アンナ・メローニ） 
・伊・ミラノ工科大学 戦略的デザイン国際修士科学委員会教授 
・デザインドットラート（博士課程）委員会 
・サービス戦略的デザイン準教授 
・戦略的デザイン国際修士プログラム 共同ディレクター 
・上海・同済大学客員教授 
・伊・ポレンツォ食科学大学客員教授 
・チリ・バルパライソ大学客員教授 
・ブラジル・ユニシノス大学デザインスクール客員教授 
・コロンビア・バランキージャノルテ大学客員教授 
・NY・パーソンズ美術大学、米・ランカスター大学客員教授 
国内外における複数の研究活動、シンポジウムやイベントの運営に参加しているほか、科
学的デザイン誌に寄稿している。 

出展ブースイメージ 



＜参考資料＞ 

■提供メニュー 一例 
アペリティフ 
・上州和牛のコロッケ、白胡麻クリーム 
・上州和牛のタルタルのトウモロコシチップス添え 
 

 
前菜 
・紫蘇ペストで和えたこんにゃくのタリアテッレ、 
 シチリアの赤海老を豆腐のソースで 
・上州和牛フィレとこんにゃくのすき焼きスタイル 

10月28日（水）の【セミナリオ群馬】において、群馬アンバサダーシェフ 新森伸哉さん考案のメ
ニューを初お披露目・提供し、 29日（木）・30日（金）の【イベント広場催事】で、試食メ
ニューを一般のご来場者に向けて提供いたします。 

ロール 
・キアニーナ牛の燻製と上州和牛サーロインの 
 裏巻きの白トリュフ添え 
 

 
メインディッシュ 
・上州和牛フィレの網焼き、ポルチーニ茸と 
 西京味噌のソース 

デザート 
・こんにゃくと桜ティーのチョコラティーニ 
・抹茶とバニラ、こんにゃくのプラムケーキ 
・グレープと柚子の２色のソルベとこんにゃくの 
 砂糖漬け添え 
 

※試食メニューは一部簡略化等されているため、フルメニューの提供は28日のみとなりますので、予めご了承ください。 


