
 

2019 年 9 月 2 日 

カトープレジャーグループ 

 

 

 

 

 

総合的なレジャー事業開発の実現を基幹コンセプトに、ホテル・旅館・公共リゾート・スパ・エンターテ

イメント・レストランなどを運営、プロデュースするカトープレジャーグループ（大阪本社：大阪市天王寺区

／代表取締役 加藤友康）は、宿泊や温泉、グランピングなど三世代で楽しめる温浴宿泊施設「京都るり渓温

泉 for REST RESORT」（所在地：京都府南丹市園部町大河内広谷 1-14）にて、2019 年 9 月 2 日より松茸フ

ェアを開催いたします。るり渓温泉内の 3 箇所で開催されるバラエティに富んだ松茸尽くしのプランは、秋

の味覚を存分に楽しんでいただけます。 

 

■松茸グランピング 【GRAX】 

 手ぶらで快適にアウトドアを楽しめるグランピング施設『GRAX PREMIUM CAMP RESORT 京都るり

渓』では地元野菜を中心に、季節の野菜が食べ放題の「野菜マルシェ」が人気ですが、この秋は香りの高い厳

選された松茸を特別価格で販売いたします。大自然の中、アウトドアだからこそ出来る松茸の炭火焼きや、ス

キレット鍋で調理する松茸のバター焼き、松茸御飯など、贅沢なアウトドア飯にチャレンジしましょう！ 

 

GRAX PREMIUM CAMP RESORT 京都 るり渓 

●期間：～2019 年 10 月 31 日 

●場所：GRAX センターハウスにて販売 

●価格：松茸 100ｇ 特別価格 980 円（税別）   

●公式サイト：GRAX PREMIUM CAMP RESORT 京都るり渓 （ http://www.grax.jp/ ） 

秋の王様 松茸を食べ尽くす。  

松茸グランピング、松茸食べ放題など選べる松茸尽くしのプランが登場！ 

京都るり渓温泉で『松茸フェア』を開催 

 

PRESS RELEASE 

http://www.grax.jp/


■松茸すきやき食べ放題 【ゆすら庵】 

るり渓温泉 本館にある創作自然料理『ゆすら庵』では、松茸すきやき食べ放題プランを発売いたします。 

松茸と、京丹後鶏や京都和牛が食べ放題で、その他にも松茸の茶碗蒸しや松茸ご飯など心ゆくまで、秋の味覚

の王様「松茸」を堪能できるプランとなっております。コース以外にも松茸の創作うどんや、松茸の逸品が楽

しめるメニューが続々と登場します！温泉で温まった後は、一足早く秋の味覚をご賞味ください。 

  

 

ゆすら庵 

●期間：～2019 年 10 月 31 日 

●時間：平日 11:00～21:30／土日祝 11:00～22:00 

●場所：るり渓温本館 ゆすら庵 

 

●プラン内容： 

【京丹後鶏と松茸すきやき 食べ放題プラン】 6,500 円（税別） 

先附  松茸と鶏の茶碗蒸し 

 鍋   京丹後鶏と松茸すきやき鍋（うどん付） 

 御飯  松茸の炊込御飯 

  冷菓  季節のシャーベット 

【京都和牛と松茸すきやき 食べ放題プラン】 7,500 円（税別） 

先附  松茸と鶏の茶碗蒸し 

  鍋   京都和牛と松茸すきやき鍋（うどん付） 

  揚物  松茸・海老・秋野菜の天婦羅 

  御飯  松茸の炊込御飯 

  冷菓  季節のシャーベット 

 ※＋2,300 円で焼き松茸食べ放題 

 

●公式サイト：京都るり渓温泉（http://rurikei.jp/restaurant/yusuraan） 

 

 

http://rurikei.jp/restaurant/yusuraan


■松茸三昧 会席プラン -秋の宿泊-【こぶし荘 花あかり・るり渓温泉 本館】 

高原の秋を存分に楽しむなら『こぶし荘 花あかり』『るり渓温泉 本館』に宿泊がオススメです。るり渓谷

の紅葉を楽しんだ後は、秋の味覚で舌鼓を。松茸三昧の会席プランは、ほとんどのメニューに松茸が入るこの

秋だけの特別コース！旬の食材を彩り美しく仕立てたお料理は、秋ならではの香り漂う逸品ばかりです。 

 

 
              

こぶし荘 花あかり・るり渓温泉 本館 

●期間：～2019 年 10 月 31 日 

●場所：こぶし荘 花あかり【宿泊／和室 13 室】 

    るり渓温泉 本館【宿泊／和室 5 室・洋室 4 室】 

●チェックイン／アウト：14:00／11:00 

●宿泊金額：大人￥17,000～（税別）1 泊 2 食／1 名様料金 

       

●プラン内容： 

【松茸三昧 会席プラン】 (夕食) 

 先附   炙り松茸と焼き胡麻豆腐地菊菜の煮浸し 

 土瓶蒸し 鱧と松茸の土瓶蒸し 

 造里   炙り松茸と名残鱧焼き霜 

 宝楽焼き 焼き松茸と銀鱈西京焼き 

 揚物   松茸天婦羅と里芋オランダ揚げ 

 鍋    京都牛と松茸とろろすきやき鍋 

 食事   松茸と若狭甘鯛の釜飯 

 汁椀   赤出汁 

 香の物  京漬物 3 種盛り 

 水菓子  季節の果物 

 

●公式サイト：京都るり渓温泉 for REST RESORT（ http://rurikei.jp/stay ） 

●宿泊特典：るり渓温泉 全館利用プラン無料（2 日間） 

イルミネーション無料（週末・特別日等、一部差額料金をいただきます） 

 

 

http://rurikei.jp/stay


■「京都るり渓温泉 for REST RESORT」 施設概要 

三世代で楽しめる温浴宿泊施設「京都るり渓温泉 for REST RESORT」は豊かな自然に恵まれ、国の名勝

地にも選ばれた自然公園に位置します。温浴宿泊施設だけでなく、レストラン、カフェ、高原バーベキューや

グランピング、通年開催のイルミネーションなど、日帰り、宿泊ともにご利用いただくことが可能です。 

 

●住所：〒622-0065 京都府南丹市園部町大河内広谷 1-14 

●TEL：0771-65-5001 

●公式サイト：京都るり渓温泉 for REST RESORT（ http://rurikei.jp/ ） 

 

 
 

カトープレジャーグループについて 

ホテル・旅館・レストラン・スパ・エンターテインメントなど、多岐にわたるレジャー事業開発を行うプロデ

ュース企業です。グループ内には、多種多様な事業を展開するプロデュースチームが存在し、クライアントや

投資家からのさまざまな要望に対して、立地やニーズに合わせ、変幻自在な業態開発を創出しております。代

表的な事業として「箱根・翠松園」「熱海 ふふ」「Kafuu Resort Fuchaku CONDO・HOTEL」「麺匠の心つく

し つるとんたん」「中之島 LOVE CENTRAL」「九州の旬 博多廊」などがあり、2020 年以降「ふふ」シリー

ズは奈良・日光・京都・強羅への展開を予定しております。 

 

本件に関するお問合せ 

カトープレジャーグループ 担当：井上・天津 

TEL：06-6771-7111  FAX：06-6771-2002 Email：press-kww@kpg.gr.jp  

 

http://rurikei.jp/
mailto:press-kww@kpg.gr.jp

