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【日本料理 幸庵】 
■神奈川県唯一ミシュランガイド三ツ星獲得店 

JR 藤沢駅南口から徒歩 5 分、住宅街の中にそっと

門を構えています。店内に入ると、枯山水をイメー

ジしたカウンター席や、シックなテーブル席、特別な

お祝い事や大切な会合にふさわしい座席席が配さ

れ、静かで落ち着いた空間が広がります。神奈川県

で唯一のミシュランガイド三ツ星獲得店、世界のレ

ストラン上位ランキング 1000 を決める「ラ・リスト La 

Liste 2018」にも選ばれました。 

■滋賀の料亭「招福楼」で 12 年間修業 

店主の飯嶋有紀則氏は、滋賀の料亭「招福楼」で

12年間修業。土下座して直談判、下足番からスター

ト。「料理という舞台で表現ができたなら」との思い

で、日本料理の神髄であるおもてなしの心を、料理

はもちろん、店構えから、室内装飾、壁面など空間

全体からも表現する店を、生まれ故郷の湘南・藤沢

の地に開きました。京都の路地を思わせる入り口か

ら、細長い廊下を通り、店内に入ると席はもちろん、

壁面からもこだわりが感じられます。「まず建築があ

って造園があり、室内装飾を施し、器を選び、最後

に料理をする。それが料理人だと考えています」 

■月ごとに替わるコース料理 

幸庵では毎月テーマが決められ、月ごとに替わるコ

ース料理を提供しています。料理は日本全国から

集められた素材をひとつひとつ丁寧に味付け。厳選

された旬の素材を使用した季節の料理は、日本の

四季の美しさを表現するように華やかな盛り付けで

お客様の大切な日を鮮やかに彩ります。 
 
日本料理 幸庵  http://www.kouan.info/ 
住所：神奈川県藤沢市鵠沼花沢町 2-8 ルート鵠沼 1F 

電話：0466-50-6226  交通：各線藤沢駅南口徒歩 5分 

定休日：不定休  時間：ランチ 11:30～15:00／ディナー 17:30～22:00 

 

店主：飯嶋有紀則（Yukinori Iijima） 1971年、神奈川県藤沢市生まれ。両親は美容師、和食店でアルバイトを経験後、滋賀県の 1200坪ある茶懐石料理店で、

2 年半にわたり下足版を担当。1995 年、阪神・淡路大震災で神戸支店の再生チームに参加。再び滋賀の本店に戻り、さらに 2 年半修業を積み、地元藤沢で

「日本料理 幸庵」をオープン。「ミシュランガイド東京・横浜・湘南 2012」で 3つ星を獲得。「ラ・リスト La Liste 2018」選出。 


