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＜報道関係各位＞ 

2024 年 4 月 16 日 

 

アートホテル成田 

NARITA BOLD KITCHEN 

チーズ×Cheese フェアビュッフェ 

～チーズを使ったとろけるメニューからスイーツまでチーズメニュー盛りだくさん～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
アートホテル成田（所在地：千葉県成田市、総支配人：久米 剛）は、2024 年 5 月 1 日（水）～6 月

30 日（日）まで、1F レストラン「NARITA BOLD KITCHEN(成田ボールドキッチン)」にてチーズ×

Cheese フェアビュッフェを開催いたします。 

 

本フェアでは、大人からお子様まで大好きなチーズをたっぷりと使用したビュッフェをご用意いたし

ました。とろけるラクレットチーズを目の前で提供するライブメニューが今回のおすすめです。 

 

今回はチーズメニューが目白押し。ランチ・ディナーでご提供するライブキッチンメニューでは「厚切

りベーコン・じゃがいもにラクレットチーズをかけて」を目の前でとろけたチーズを贅沢にかけてご提供

いたします。 

 

ランチビュッフェのライブキッチンでは「マンゴーレアムースのパイサンド」がスイーツメニューで登

場します。クリームチーズとマンゴーを使用したムースの濃厚な味わいをお楽しみください。 

 

ディナーのライブキッチンでは定番の「高温グリルで焼き上げた牛サーロインステーキ」もお召し上が

りいただけます。その他、チーズをたっぷりのオードブルやサラダ、お料理、デザートまで心ゆくまでご

堪能ください。 
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■チーズ×Cheese フェアビュッフェおすすめメニュー 

「厚切りベーコン・じゃがいもにラクレットチーズをか

けて」 

（ランチ・ディナーライブキッチンメニュー） 

 

ベーコンとじゃがいもにまろやかで味わい深いとろけ

るチーズをたっぷりと。スイスの伝統料理をご堪能くだ

さい。 

 

「ブラックオパールビーフの焼しゃぶ」 

（ランチライブキッチンメニュー） 

 

口の中でとろけるブラックオパールビーフとさっぱり

としたシャキシャキ野菜の食感が一度に楽しる焼しゃ

ぶです。 

 

 

 

  

 

「マンゴーレアムースのパイサンド」 

（ランチライブキッチンメニュー） 

 

クリームチーズとマンゴーを使用したムースを目の前

でのせて仕上げます。サクサクのパイ生地の食感と甘く

濃厚な味わいを是非。 

 

高温で焼き上げた牛ステーキ」 

（ディナーライブキッチンメニュー） 

 

900 度の超高温のグリルで香ばしく焼き上げる牛肉の

グリルが食べ放題でお楽しみいただけます。 

 

イメージ 
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「サーモンディップをモンブランに見立てて～ソーモ

ンブラン～」 

（おすすめメニュー） 

 

サーモンとクリームチーズを合わせたディップをモン

ブラン風に仕立てたオードブル。胡瓜のピクルスとおい

しいハーモニーをお召し上がりください。 

 

「クレームダンジュ」 

（おすすめメニュー） 

 

 

 

※写真はすべてイメージです。 

場所：アートホテル成田（1F） 

期間：2024 年 5 月 1 日（水）～6 月 30 日（日）  

営業時間：6:30~22:00 

朝  食／6:30~10:00（最終入場 9:30）  

ランチ／11:30~15:00（最終入場 14:00）  

ディナー／17:30~22:00（最終入場 21:00）  

 

料金：  

朝  食／大人￥2,600／小学生￥1,210／幼児￥330 

ランチ／大人￥3,500／小学生￥1,750／幼児￥900 

ディナー／大人￥4,950／小学生￥2,500／幼児（4～6 歳）￥1,250 

※上記料金はすべて消費税込、3 歳以下は無料  
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Farm to Table 

～千葉の豊かな自然に育まれた食材をレストランへ～ 

NARITA BOLD KITCHEN は、「Farm to Table」をコンセプトに、千葉県で採れた新鮮

な野菜・肉・魚介を使った様々なメニューをお召し上がりいただけるオールデイダイニ

ング。ランチ・ディナーで約 80 種類のバラエティに富んだメニューが並びます。成田

エリア最大の席数は 220 席。肉や魚は、独自の方法で調理し、ハーブやスパイスを使っ

た「香り」豊かなメニューも提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■メニュー 

【ランチ・ディナーライブキッチンメニュー】 

厚切りベーコン・じゃがいもにラクレットチーズをかけて 

 

【ランチ限定ライブキッチンメニュー】 

ブラックオパールビーフの焼しゃぶ／マンゴーレアムースのパイサンド 

 

【ディナー限定ライブキッチンメニュー】 

高温で焼き上げた牛ステーキ 

 

【サラダ】 

フリルレタス・プリーツレタス／玉葱スライス／千葉県産カラフルトマト／コーン／鴨パストラミ/アボ

カドダイス／トレヴィス／ミックスナッツ／アーモンド／キヌアパフ／オニオンフライ／ベーコンチッ

プ／クルトン／粉チーズ etc 

 

【惣菜サラダ】 

ブロッコリーとボロニアソーセージのシーザーサラダ風／蒸し鶏と筍のサラダ／オレンジ香る人参のサ

ラダ／千葉県産胡瓜と大根の五目サラダ／ギリシャ風サラダ／ミックスビーンズとひじきのサラダ／海

藻とオクラ、枝豆の酢味噌サラダ／マカロニサラダナポリタン風 etc 

 

【パン】 

バゲット／胚芽ロール／ブリオッシュ／胡桃とレーズンのライブレット／プチミッシュ 

 

【温製料理】 

ベーコンと茸、ロイヤル三元豚挽き肉のクリームパスタ／白身魚のオーブン焼きノイリー風味のオレン

ジバターソース／チーズタッカルビ～成田ボールドキッチンスタイル～／シーフードマカロニグラタン 
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甲殻香るソースをアクセントに／ポルペッティのトマトソース煮込み／アリゴ バケットを添えて／千

葉県産トマトとチーズのブロイラー焼き／スチームベジタブル／塩麴でマリネした千葉県産人参の唐揚

げ／春巻き／豚バラ肉と野菜の中華風カレー炒め／海鮮と玉子のピリ辛炒め／広東風麻婆豆腐／鶏もも

肉と野菜の中華風煮込み／いなり寿司 2 種／白身魚の揚げ煮／本日のカレー／鶏すき鍋 etc 

 

【冷製料理】 

グリーンピースのスープ 紅茶のジュレに注いで／小さく焼き上げたキッシュロレーヌ／豚肉とレモン

グラス、千葉県産野菜のサラダ／蒸し鶏とモッツァレラ、千葉野菜のジェノベーゼ／サーモンディップを

モンブランに見立てて～ソーモンブラン～／生ハムとマンゴー、チーズのマリアージュ／チーズ各種 

etc 

 

【フルーツ＆デザート】 

フロマージュクレープ／クレームダンジュ／冷製フロマージュフォンデュ／スフレチーズ／チュロス／

フルーツタルト／本日のガトー／フルーツ各種 etc 

 

【キッズコーナー】 

フライドポテト／鶏の唐揚げ／炒飯／たこ焼き 

 

【お飲み物】 

ソフトドリンクバー／コーヒー／紅茶 

 

公式ウェブサイト：https://www.art-narita.com/restaurants/narita-bold-kitchen/ 

【ご予約・お問い合わせ先】 TEL: 0476-32-1122（予約課直通）
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■「アートホテル成田」概要 

【名称】アートホテル成田 

【所在地】〒286-0127 千葉県成田市小菅 700  

【アクセス】 

・JR 上野駅から JR 常磐線・成田線で約 80 分、「成田」駅よりシャトルバスで約 30 分 

・JR 東京駅から成田空港駅まで成田エクスプレスで約 55 分、成田空港駅から車で約 15 分 

・京成線京成日暮里駅から成田空港駅までスカイライナーで約 36 分、成田空港駅から車で約 15 分 

・東関東自動車道 成田 IC より約 3 分 

【開業日】2022 年 7 月 1 日リブランド開業 

【階数】地上 11 階建 

【客室】490 室／全 22 タイプ 

【レストラン】2 店舗  本館 1 階 NARITA BOLD KITCHEN（成田ボールドキッチン）／中国料理＆日本料

理 Soh 

【館内設備】ロビー／フロント／会議室／宴会場／天然温泉／コンビニエンスストア／衣装室／写真室／  

コインランドリー／無料 Wi-Fi 完備 

【お問い合わせ】TEL: 0476-32-1111（代） 公式ウェブサイト：https://art-narita.com/ 

 

 

 

 

 

 

マイステイズ・ホテル・マネジメント：http://corporate.mystays.com/ 

マイステイズ・ホテル・グループ：https://www.mystays.com/ 

 

アートホテル 

ビジネスや観光の拠点として、国内の主要都市でさまざまなライフスタイルイベントに対応するフルサービス

ホテル。結婚式・謝恩会・歓送迎会などの各種パーティーやコンベンションなど、宴会・バンケットホールの

ほか、オールデイダイニングやレストラン・カフェ・ベーカリーなどを備え、幅広いお客様にご利用いただい

ております。 

北海道❶アートホテル旭川  青森❷アートホテル青森、アートホテル弘前シティ  岩手❶アートホテル盛岡        

新潟❷アートホテル新潟駅前、アートホテル上越 東京❶アートホテル日暮里 ラングウッド 千葉❶アートホテル成田 

大阪❶アートホテル大阪ベイタワー（空庭温泉 OSAKA BAY TOWER）福岡❶アートホテル小倉 ニュータガワ 大分❶  

アートホテル大分 宮崎❶アートホテル宮崎 鹿児島❶アートホテル鹿児島 沖縄❶アートホテル石垣島 

 

 
【取材に関するお問合せ先】 

アートホテル成田 販売促進担当 増田俊治 

TEL: 0476-32-1135／E-mail: toshiharu.masuda@mystays.com 

https://art-narita.com/
http://corporate.mystays.com/
https://www.mystays.com/

