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2024 年 8 月 22 日 

アートホテル大阪ベイタワー 

今年は背徳感溢れるオーナメント見立てのクリスマスケーキ！ 

そのほか直径約 45 センチの特大ブッシュドノエルが登場。9/1 予約受付開始 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
『オーナメントケーキ “紅緋の想い”』は赤いクリスマスオーナメントをモチーフにしたケーキ 

 
アートホテル大阪ベイタワー（所在地：大阪府大阪市港区、総支配人：守屋 浩二、以下当ホテル）は、

2 階「SARAS PATISSERIE（サラス パティスリー）」にて 2024 年クリスマスケーキの予約受付を 9 月 1
日（日）より開始いたします。 

 
今年のクリスマスケーキも見た目・味わいともにお楽しみいただけるパティシエこだわりの限定スイー

ツが登場。限定 5 台の『オーナメントケーキ “紅緋(べにひ)の想い”』は赤いクリスマスオーナメントをモ
チーフにしたケーキ。ふたを開けると約 20 個の苺とピスタチオの絶妙なハーモニーが楽しめるスイーツ好
きにはたまらない背徳感溢れる絶品スイーツ。また、全長約 45 ㎝の『ブッシュドノエル “ゆめものがた
り”』はサンタクロースが街にやってくる風景をイメージ。お子様も楽しめる愛らしいデザインと生クリー
ム・チョコレートクリーム 2 種の味わいが楽しめるので大人数のクリスマスパーティーにぴったりのボリ
ューム感です。 

 
他にも苺を贅沢に使用した『クリスマスリースタルト “いちごの誘い(いざない) “』、プレゼントボック

スのようなリボンが可愛いショートケーキ『クリスマスケーキ “リュバンホワイト”』『クリスマスケーキ 
“リュバンブラック”』の全 5 種類のラインアップで皆さまのクリスマスシーンに華を添えます。 

 
当ホテルのクリスマスケーキで、ご家族やご友人と一緒に素敵なひと時をお過ごしください。 

 
 
【アートホテル大阪ベイタワー クリスマスケーキ概要】 
ご予約承り期間：2024 年 9 月 1 日（日）～12 月 18 日（水）18:00 迄 
お引き渡し日：2024 年 12 月 21 日（土）～12 月 25 日（水）11:00～19:00 
お引き渡し方法：2 階「SARAS DELICATESSEN」前ご予約受け渡し専用ブースでのお渡しとなります。 
※クリスマス商品の配達は承っておりません。 
 
ご予約・お問合わせ： 
SARAS PATISSERIE（サラス パティスリー）2 階  
TEL: 06-6573-3132（クリスマス商品専用受付窓口） 
受付時間：9:00~18:00 
営業時間：11:00~19:00 
公式ウェブサイト: https://saras-deli-pastry.com 
 
 
 
 
 

＜報道関係各位＞ 

https://saras-deli-pastry.com/
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商品概要： 
◆オーナメントケーキ “紅緋(べにひ)の想い”  20,000 円 
限定 5 台 
(サイズ：直径 約 15 ㎝/丸い状態での高さ 約 15 ㎝) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
クリスマスツリーに飾るオーナメントを再現したケーキ。オーナメント部分はチョコレートでできてお

り、開けると、甘酸っぱい苺がたっぷり約 20 個と濃厚なピスタチオのムースケーキが詰まった背徳感溢れ
る絶妙なハーモニーが味わえます。見た目と味わいの両方にこだわった限定スイーツで、特別なひととき
を過ごしてみてはいかがでしょうか。 
 
 
◆ブッシュドノエル “ゆめものがたり”  30,000 円 
限定５台  
(サイズ：横 約 45 ㎝×高さ 約 12 ㎝) 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
全長約 45 ㎝のブッシュドノエルは、サンタクロースが街に飛び出し、プレゼントを届ける様子をイメー

ジした、幻想的でまるで夢物語のようなクリスマスにぴったりの愛らしいケーキ。サンタクロースやトナ
カイはパティシエがひとつひとつ手作りした、世界にひとつしかない特別なブッシュドノエルです。 
味わいも一工夫。生クリームと渋皮付きマロン、チョコレートクリームとガナッシュで仕上げた異なる味
わいが楽しめる二層構造。ご家族での集まりや大人数でのクリスマスパーティーにぴったりです。 
 
 
◆クリスマスリースタルト“いちごの誘い(いざない)” 12,000 円 
限定 20 個 
(サイズ：7 号/21 ㎝) 
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クリスマスにぴったりのリースをイメージしたケーキをご用意いたしました。鮮やかな赤いゼリーに包

まれた苺がたっぷり詰まったこのケーキは、まるでクリスマスリースのような、見た目にも美しいケーキ
です。アーモンドタルトに口当たりの滑らかなパンナコッタ、鮮やかな赤いゼリーでたっぷりの苺やブル
ーベリーを包みました。パンナコッタと苺のマリアージュをお楽しみください。 

 
 

◆クリスマスケーキ“リュバンホワイト”  4,500 円  ◆クリスマスケーキ“リュバンブラック”  4,500 円 
(サイズ：4 号/12 ㎝)               (サイズ：4 号/12 ㎝) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
定番の苺ショートケーキにリボンをあしらった、プレゼントボックスのリボンをイメージしたキュート

なクリスマスケーキ。生クリームと真っ赤な苺とブルーベリーで仕上げた“リュバンホワイト”と、チョコ
レートクリームの“リュバンブラック”の２種類をご用意いたしました。ご家族やご友人、そして大切な人
たちと過ごす特別なひとときに、さらに贈り物としても最適なケーキです。 
 
※写真はイメージです 
※価格はすべて税込 
 
― 「アートホテル大阪ベイタワー」概要 ― 
【名   称】 アートホテル大阪ベイタワー 
【所  在  地】 〒552-0007 大阪市港区弁天 1-2-1 TEL: 06-6577-1111（代） 

交通：JR 大阪環状線「弁天町」駅北口／大阪メトロ中央線「弁天町」駅西口より連絡 
通路で直結／「新大阪駅」より電車で約 12 分、関西国際空港より電車で約 60 分 

【開  業  日】 2018 年 3 月 29 日（木）リブランド開業 
【階   数】 地上 51 階建 
【客   室】 454 室／全 16 タイプ 
【レストラン】 レストラン 4 店舗、バー1 店舗、デリカテッセン 1 店舗、パティスリー1 店舗 

■51 階 SKY BUFFET 51 
■20 階 鉄板焼 RURI／割烹みなと／BAR LOUNGE TWENTY 
■2 階     SARAS CAFE & BRASSERIE 

SARAS DELICATESSEN 
SARAS PATISSERIE 

【館内設備】 ロビー／フロント／会議室／宴会場／無料 Wi-Fi 完備 
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【お問い合わせ先】 TEL：06-6577-1111（代） 
公式ウェブサイト：https://www.osaka-baytower.com/ 

 
マイステイズ・ホテル・マネジメント：https://corporate.mystays.com/ 
マイステイズ・ホテル・グループ：https://www.mystays.com/ 
 
アートホテル 
ビジネスや観光の拠点として、国内の主要都市でさまざまなライフスタイルイベントに対応するフル  
サービスホテル。結婚式・謝恩会・歓送迎会などの各種パーティーやコンベンションなど、宴会・バンケ
ットホールのほか、オールデイダイニングやレストラン・カフェ・ベーカリーなどを備え、幅広いお客様
にご利用いただいております。 
※施設により付帯設備は異なります。 
 
北海道❶アートホテル旭川 青森❷アートホテル青森、アートホテル弘前シティ 岩手❶アートホテル盛岡 
新潟❷アートホテル新潟駅前、アートホテル上越 東京❶アートホテル日暮里 ラングウッド 千葉❶アー
トホテル成田 大阪❶アートホテル大阪ベイタワー（空庭温泉 OSAKA BAY TOWER） 福岡❶アートホテ
ル小倉ニュータガワ 大分❶アートホテル大分 宮崎❶アートホテル宮崎 スカイタワー 鹿児島❶アート
ホテル鹿児島 沖縄❶アートホテル石垣島 
 

― 取材に関するお問合せ ― 
アートホテル大阪ベイタワー マーケティング担当 安松/西川   

TEL: 06-6573-3131 FAX: 06-6573-2855 E-mail: ayana.yasumatsu@mystays.com 
chiharu.nishikawa@mystays.com 
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