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2025 年 4 月 24 日 

＜報道関係各位＞ 

ホテルマイステイズプレミア成田 

「GW プレミアファミリービュッフェ」＆5/7 より「メロンフェア」開催 

和洋中の贅沢料理＆デザートが勢揃い！家族みんなで美味しさいっぱいのご褒美時間を！ 

 
ホテルマイステイズプレミア成田（所在地：千葉県成田市、総支配人：今川純一、以下当ホテル）では、

2025 年 4 月 26 日（土）から 5 月 6 日（火・祝）までのゴールデンウィーク期間限定で「GW プレミア
ファミリービュッフェ」を、5 月 7 日（水）から 6 月 30 日（月）までは「メロンフェア」を開催いたし
ます。和・洋・中の多彩な料理に加え、シェフが目の前で仕上げるライブキッチンや種類豊富なデザート
が勢揃い。お子様から大人まで笑顔あふれる、特別なひとときをお楽しみいただけます。 

 
「GW プレミアファミリービュッフェ」では、ランチタイム限定で登場する「焼きたてフレンチトース

ト」が人気の一品。外はこんがり、中はふんわりと焼き上げ、甘く香ばしい香りが広がるひと皿は、思わ
ず笑顔がこぼれる美味しさです。ディナータイムには「ローストポーク プロヴァンス風」が登場。じっく
りと焼き上げた肉の旨みとハーブの香りが絶妙にマッチし、贅沢な味わいをお楽しみいただけます。さら
にランチ・ディナー共通の「ローストビーフ」は、4 種のソースで味の変化を楽しめる贅沢な一品。シェ
フによるカッティングサービスで特別感を演出します。 
 

5 月 7 日（水）からは、初夏の味覚を存分に楽しめる「メロンフェア」を開催。香り高くみずみずしい
メロンをたっぷり食べ放題でご提供する「メロンカッティングサービス」や、メロンジュレ・メロンケー
キなど華やかなスイーツの数々がビュッフェに登場します。瑞々しい果肉と豊かな甘みを、目でも舌でも
お楽しみいただける贅沢なひとときをご堪能ください。 

さらにランチタイムには、5 月限定で香ばしく焼き上げる「牛カルビ鉄板焼き」、6 月限定で風味豊かな
「銘柄鶏アヒージョ」が登場。人気の「ローストビーフ」も引き続きランチ・ディナー共通でお楽しみい
ただけます。季節の恵みをふんだんに取り入れた、五感で味わう初夏のビュッフェをご堪能ください。 
 

ご家族で過ごすゴールデンウィークや初夏の週末に、心に残る“ご褒美時間”を当ホテルでお過ごしくだ
さい。 
 
 
≪プレミアファミリービュッフェ概要≫  
場所：ホテルマイステイズプレミア成田 1F レストランガーデニア 
期間：2025 年 4 月 26 日（土）～5 月 6 日（火・祝） 
営業時間：ランチ ①11:30～13:00 ②13:30～15:00 

ディナー ①17:00～18:30 ②19:15～21:00 ※２部制 
料金：ランチ 大人：¥3,900／シニア 60 歳以上：¥3,700／小学生：¥1,430／未就学児：無料 
   ディナー 大人：¥4,900／シニア 60 歳以上：¥4,700／小学生：¥1,650／未就学児：無料 

※いずれもソフトドリンク飲み放題付 ※アルコール飲み放題：¥1,500～ 

※上記価格には消費税が含まれております。 
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GW プレミアファミリービュッフェ詳細： 
https://www.mspnarita.com/news/2025/0426_gw-premium-family-buffet/ 
レストランガーデニア公式ウェブサイト： https://narita-alldaydining.com/ 
 
 
≪おすすめメニュー≫ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ビュッフェメニュー一例  
魚介のエスカベーシュ／白身魚の香草パン粉焼き／チキンソテー カルボナーラソース／バーベキューポ
ーク／木耳と野菜の中華風 ／南瓜のポワレ バルサミコソース（ディナー限定）／ボルシチ（ディナー限
定） etc 
 

※★はライブキッチンでご提供いたします。 

※メニューは変更になる場合がございます。※写真はイメージです。 

 
 
≪メロンフェア概要≫  
場所：ホテルマイステイズプレミア成田 1F レストランガーデニア 
期間：2025 年 5 月 7 日（水） ～ 6 月 30 日（月） 
営業時間： ランチ 11:30～15:00（最終 入店 14:30）  

ディナー 17:30～21:00（最終 入 店 20:30） ※ランチ・ディナーともに土日祝は 90 分制 

ローストビーフ 4 種のソース（ランチ・ディナー共通）★ 
じっくりと焼き上げたローストビーフを、シェフが目の前
でカットしてご提供。4 種の個性豊かなソースで味のバリ
エーションも楽しめます。 
 

海鮮ちらし寿司 
新鮮な海の幸を贅沢に盛り付け、見た目にも華やかな一
品。色とりどりの旬のネタが、酢飯のほのかな甘みと絶
妙に調和し、ひとくちごとに海の恵みを感じられる贅沢
な味わいに仕上げました。 

ローストポーク プロヴァンス風（ディナー限定）★ 
ハーブの香り豊かなローストポーク プロヴァンス風。
じっくりと焼き上げた豚肉は、ローズマリーやタイ
ム、ガーリックを効かせたプロヴァンス風の味付け
が、肉の旨みを引き立てます。ほどよい酸味のソース
とともにお召し上がりください。 

焼きたてフレンチトースト（ランチ限定）★ 
外はこんがり、中はとろけるように柔らかいフレンチトー
ストを、焼きたての状態でご提供いたします。卵とミルク
をたっぷりと染み込ませ、バターで香ばしく焼き上げた一
品は、ひとくち頬張ると優しい甘さが広がります。 
 

https://www.mspnarita.com/news/2025/0426_gw-premium-family-buffet/
https://narita-alldaydining.com/
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料金：ランチ 大人：¥3,500／シニア 60 歳以上：¥3,200／小学生：¥1,430／未就学児：無料 
   ディナー 大人：¥4,500／シニア 60 歳以上：¥4,300／小学生：¥1,650／未就学児：無料 

※いずれもソフトドリンク飲み放題付 ※アルコール飲み放題：¥1,500～ 

※上記価格には消費税が含まれております。 

 
メロンフェア詳細：https://www.mspnarita.com/news/2025/0507_melon-fair 
レストランガーデニア公式ウェブサイト： https://narita-alldaydining.com/ 
 
≪おすすめメニュー≫ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ビュッフェメニュー一例 

鶏胸肉とオリーブのペルシエ風／烏賊のセトワーズ風／白身魚のポワレ タプナードソース／ローストポ

ーク ソースシャルキュティエール／魚介のパエリア（ディナー限定）／ベーコンと豆のスープ ガルビュ

ール風（ディナー限定）／ メロンケーキ／ メロンのジュレ etc 

 

※★はライブキッチンでご提供いたします。 

※メニューは変更になる場合がございます。※写真はイメージです。 

 

サラダ・ド・フリュイ 
フランスの家庭で親しまれる、爽やかなフルーツデザ
ート。 
旬のフルーツをたっぷり使い、ソーダをかけてさっぱ
りと仕上げた一品です。フルーツの自然な甘さとみず
みずしさが際立ち、小さなお子様からご年配の方ま
で、世代を問わずお楽しみいただけます。 

メロンカッティングサービス（ランチ・ディナー共通）★ 
みずみずしく甘いメロンを、シェフが目の前で丁寧にカッ
トしてご提供。贅沢なメロンを“食べ放題”でお楽しみいた
だける、期間限定の特別サービスです。カットしたてのフ
レッシュな美味しさを、心ゆくまでご堪能ください。 
 

牛カルビ鉄板焼き（5 月ランチ限定）★ 
熱々の鉄板の上で焼き上げる牛カルビ鉄板焼き。上質
なカルビ肉は、焼き立てならではの香ばしい風味と、
噛むほどにあふれ出すジューシーな肉汁が魅力です。
外は香ばしく、中はやわらかく仕上げました。 
 
 

銘柄鶏アヒージョ（6 月ランチ限定）★ 
オリーブオイルの中でじっくりと煮込んだ、銘柄鶏の
アヒージョ。鶏肉の旨みが溶け込んだオイルに、にん
にくとハーブの香りが広がり、一口食べれば芳醇な風
味が口いっぱいに広がります。アヒージョならではの
やわらかくジューシーな一品です。 
 

https://www.mspnarita.com/news/2025/0507_melon-fair
https://narita-alldaydining.com/
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施設概要  

【名称】「ホテルマイステイズプレミア成田」 

【所在地】〒286-0131 千葉県成田市大山 31 

【アクセス】 

・JR 成田駅・京成成田駅より車で約 10 分（JR 成田駅 東口 4 番バス停より無料シャトルバス運行中） 

・成田空港より車で約 10 分（第一ターミナル 16 番バス停、第二ターミナル 26 番バス停より無料シャト

ルバス運行中） 

・東関東自動車道 成田 IC より約 2 分 

【総客室数】711 室 

【館内施設】レストラン：ビュッフェレストラン・日本料理レストラン・BAR 

【宴会場】17 会場（33 ㎡～432 ㎡） 

【その他施設】浴場・サウナ・屋内プール・スポーツジム・テニスコート・コインランドリー・コンビニ

エンスストア・リラクゼーションサロン 

【館内設備】無料 Wi-Fi、駐車場収容台数 200 台 

【お問い合わせ】TEL: 0476-33-1661（代）【公式ウェブサイト】 https://www.mspnarita.com/ 

 

 
HOTEL MYSTAYS PREMIER（ホテルマイステイズプレミア） 
・ホテルマイステイズの上位ブランド。 
・国内主要都市を中心にアクセスに便利な立地と「ホテルマイステイズ」のモダンコンフォートスタイル
にロビーやラウンジ、オールディダイニングやフィットネス施設などロケーションに合わせた付帯施設を
備えています。 
・フロントスタッフによるコンシェルジュサービスをご利用いただけます。 
 
＜ホテルマイステイズプレミア 所在地＞  
北海道 (札幌)  東京 (大森、浜松町、赤坂) 千葉 (成田) 石川 (金沢) 大阪 (堂島) 
 

【マイステイズ・ホテル・グループ】 https://www.mystays.com/ 
177 棟 23,964 室（2025 年 3 月 1 日現在） 
 

【マイステイズ・ホテル・マネジメント】 https://corporate.mystays.com/ 
マイステイズ・ホテル・マネジメントは、宿泊特化型やフルサービスのコミュニティホテル、リゾートホ
テル、温泉ホテル・旅館などさまざまな業態の施設でお客様をお迎えしています。北海道から沖縄にいた
る日本各地で 177 棟を展開するマイステイズ・ホテル・グループは、“素敵な旅のそばに”をテーマに、く
つろぎの空間や温泉でのリラックス、ホテル内グルメを楽しむ美味しいひとときなど、お客様ひとりひと
りのこだわりに対応してまいります。 

 
 

＜ご予約＞ 
ホテルマイステイズプレミア成田 TEL: 0476-33-1661 

https://yoyaku.toreta.in/gardenia/#/ 
 

<ご取材に関するお問い合わせ先＞ 
ホテルマイステイズプレミア成田 企画・広報：藤本 

TEL: 0476-33-1661 / E-mail: haruko.fujimoto@mystays.com 

https://www.mspnarita.com/
https://www.mystays.com/
https://corporate.mystays.com/
https://yoyaku.toreta.in/gardenia/#/
mailto:haruko.fujimoto@mystays.com

