
 
 

2025 年 10 月 30 日 

＜報道関係各位＞ 

ホテルマイステイズプレミア成田 

きらめく聖夜を彩る、和と洋の贅沢なクリスマスグルメ企画を開催 

12/1～「ガーデニア」ビュッフェと 12/20～「あづま」聖夜パレットコースで心華やぐひとときを 

 
ホテルマイステイズプレミア成田（所在地：千葉県成田市、総支配人：今川純一、以下当ホテル）は、2025 年

12 月 1 日（月）よりレストラン「ガーデニア」にて、12 月 20 日（土）より日本料理「あづま」にて、いずれも 12 月 25
日（木）までの期間限定で、クリスマスシーズンを彩る特別メニューをご用意いたします。現在、各レストランにてご予約を
承り中です。 

 
レストラン「ガーデニア」では、季節のビュッフェ料理に加え、ホリデーシーズンを楽しむライブキッチンメニューがテーブルを彩

り豊かに飾る「クリスマスフェア」を実施します。洋食ならではの賑わいと華やかさで、ご家族やご友人とのパーティーに最適で
す。12 月 1 日（月）～19 日（金）のランチには、バターの芳醇な香りが広がる専用オーブンで焼き上げたクロワッサン
にローストビーフをサンドした「焼き立てクロワッサンにローストビーフを挟んだ特製サンド」を、ディナーにはお客様の前で切り
分ける焼き立ての「香ばしく焼き上げたローストビーフ＆ローストチキン」をご賞味いただけます。 

12 月 20 日（土）～25 日（木）のクリスマス本番期間は、より贅沢なメニューが登場します。ランチにはとろけるよう
な柔らかさでジューシーな美味しさをご堪能いただく「国産牛ローストビーフ」を、ディナーにはサーロインの旨味を鉄板で閉じ
込め焼き上げる「サーロインステーキ」をお楽しみいただけます。多種多様なデザートも充実し、特別な食卓を演出いたしま
す。 
 

当ホテル最上階に位置する日本料理「あづま」では、静かな和の空間と、窓の外に広がる成田空港のきらめく夜景とと
もに、季節感あふれる「聖夜パレットコース」でおもてなしいたします。和の繊細な技が光るコースは、大切な方との落ち着
いたディナーに最適です。前菜「クリスマスパレット」は、旬菜・旬魚にクリスマスのテイストを施した一皿に仕上げました。きら
めきを閉じ込めた色とりどりの華やかな一品です。メイン料理には滋味深い「国産牛の陶板焼き」、お食事には聖夜を美し
く表現した「ばらちらし寿司」をお召し上がりいただけます。ひとつひとつに心を込めたおもてなしとともに、心に残るディナータ
イムをお過ごしいただけます。 
 

世界中がいちばん華やかになる季節、インターナショナルな立地に位置する当ホテルならではのホリデーシーズンを、ご家
族やご友人、大切な方々とご一緒にお過ごしください。 
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■レストラン「ガーデニア」クリスマスフェア 
場所：レストラン「ガーデニア」（1 階） 
期間：2025年12月1日（月）～12月25日（木） 
時間：ランチ 11:30～15:00 / ディナー 17:30～
21:00 
※12 月 20 日（土）～25 日（木）はランチ・ディナーともに 2 部制 
料金：ランチ 大人 3,500 円～ / ディナー 大人
4,500 円～ 
※フリードリンク（ソフトドリンク）付 ※お子様料理もご用意しておりま

す。 ※料金には消費税が含まれております。 

 
 
 
ご予約・お問い合わせ： 
TEL: 0476-33-1661（ホテル代表） 
予約ウェブサイト：https://reserve.toretaasia.com/gardenia/#/ 
公式ウェブサイト：https://narita-alldaydining.com/ 
 
メニュー： 
・12 月１日（月）～19 日（金） 
＜ビュッフェ＞ 
本日の前菜 / サラダバー / 鴨とオリーブのマリネ / 白煮魚のポルテュゲーズ / 海老フリッターのチリソース添え / 
100％ビーフハンバーグ / ローストポーク 粒マスタードソース / 本日のパスタ 2 種 / 本日のピザ / パルマンティエ風グ
ラタン / ホテルメイドカレー / フルーツ / ブッシュドノエル / いちごのタルト / シフォンケーキ / フルーツゼリー / アイス
各種 / ソフトクリーム etc.  
＜ライブキッチン＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
・12 月 20 日（土）～25 日（木） 
＜ビュッフェ＞ 
本日の前菜 / サラダバー / パテ ド プーレ / カリフラワーのムース ジャルディニエール / サーモンのロースト 山椒風味
のソースヴァンブラン / 骨付き照り焼きチキン / 本日のパスタ 2 種 / 本日のピザ / 南仏風和牛ビーフシチュー / ホテ
ルメイドカレー / フルーツ / ブッシュドノエル / シュトーレン / カシスオランジュ / フラン オ ショコラ / アイス各種 / ソ
フトクリーム etc. 
＜ライブキッチン＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

焼き立てクロワッサンにローストビーフを挟んだ特製サンド（ランチ） 

 

香ばしく焼き上げたローストビーフ＆ローストチキン（ディナー） 

国産牛ローストビーフ（ランチ） サーロインステーキ（ディナー） 

詳細： 
https://www.mspnarita.com/news/2025/1201
_christmas-fair/ 

 

https://reserve.toretaasia.com/gardenia/#/
https://narita-alldaydining.com/
https://www.mspnarita.com/news/2025/1201_christmas-fair/
https://www.mspnarita.com/news/2025/1201_christmas-fair/
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■日本料理「あづま」聖夜パレットコース 
場所：日本料理「あづま」（11 階） 
期間：2025 年 12 月 20 日（土）～12 月 25 日
（木） 
時間：17:00～18:30 / 19:00～21:00 
料金：聖夜パレットコース 8,800 円 
※料金には消費税が含まれております。 
 
 
 
 
 
 
予約ウェブサイト：https://reserve.toretaasia.com/azuma/#/ 
公式ウェブサイト：https://narita-azuma.com/ 
 
メニュー： 
クリスマスパレット：嶺岡豆冨 / 鮟肝茶碗蒸し / イクラと水菜の浸し / 子持ち昆布西京漬 / 合鴨ロース / おおま
さり / 聖護院蕪千枚漬け（キャビア） / いぶりがっこチーズ / お造里（本鮪 真鯛 寒鰤） / 畑の野菜 落花生ド
レッシング / 銀鱈西京焼き / 金柑密煮 / 帆立と青海苔の東寺揚げ / 海老の紫蘇巻き揚げ 
肉料理：国産牛陶板焼き 食事：聖夜のばらちらし寿司・赤出汁 水菓子：紅翠のドルチェ 
 
※写真はイメージです。 ※メニューは仕入状況等により変更となる場合がございます。予めご了承ください。 

 

施設概要  

【名称】ホテルマイステイズプレミア成田 

【所在地】〒286-0131 千葉県成田市大山 31 

【アクセス】 

・JR 成田駅・京成成田駅より車で約 10 分（JR 成田駅 東口 4 番バス停より無料シャトルバス運行中） 

・成田空港より車で約10 分（第一ターミナル 16 番バス停、第二ターミナル 26 番バス停より無料シャトルバス運行中） 

・東関東自動車道 成田 IC より約 2 分 

【総客室数】711 室 

【館内施設】レストラン：ビュッフェレストラン・日本料理レストラン・BAR 

【宴会場】17 会場（33 ㎡～432 ㎡） 

【その他施設】浴場・サウナ・屋内プール・スポーツジム・テニスコート・コインランドリー・コンビニエンスストア・リラクゼーションサ

ロン 

【館内設備】無料 Wi-Fi、駐車場収容台数 200 台 

【お問い合わせ】TEL: 0476-33-1661（代表）【公式ウェブサイト】 https://www.mspnarita.com/ 

【HOTEL MYSTAYS PREMIER（ホテルマイステイズプレミア）】 
・ホテルマイステイズの上位ブランド。 
・国内主要都市を中心にアクセスに便利な立地と「ホテルマイステイズ」のモダンコンフォートスタイルにロビーやラウンジ、オー
ルディダイニングやフィットネス施設などロケーションに合わせた付帯施設を備えています。 
・フロントスタッフによるコンシェルジュサービスをご利用いただけます。 
＜ホテルマイステイズプレミア 所在地＞  
北海道 (札幌)  東京 (大森、浜松町、赤坂) 千葉 (成田) 石川 (金沢) 大阪 (堂島) 

詳細： 
https://www.mspnarita.com/news/2025/1220
_christmas-eve-palette-course/ 
ご予約・お問い合わせ： 
TEL: 0476-33-1661（ホテル代表） 
 

https://reserve.toretaasia.com/azuma/#/
https://narita-azuma.com/
https://www.mspnarita.com/
https://www.mspnarita.com/news/2025/1220_christmas-eve-palette-course/
https://www.mspnarita.com/news/2025/1220_christmas-eve-palette-course/
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【アイコニア・ホスピタリティ】 

 

 

 

 

会社概要 

社名 
新社名：アイコニア・ホスピタリティ株式会社（2025 年 7 月 1 日より） 

旧社名：株式会社マイステイズ・ホテル・マネジメント 

事業内容 ホテル、旅館の管理運営 

代表取締役会長 山本 俊祐 

代表取締役社長 代田 量一 

所在地 東京都港区六本木六丁目 10 番 1 号 六本木ヒルズ森タワー41 階 

設立年月日 1999 年 7 月 8 日 

資本金 1 億円 

運営棟数／客室数 
国内 185 棟／25,412 室 

（レジデンス 38 室を除く、2025 年 10 月 1 日時点） 

従業員数 12,117 名（2025 年 10 月 1 日現在、グループ会社含む） 

公式ウェブサイト 
コーポレートサイト  ：https://corporate.iconia.co.jp 

ホテルグループサイト：https://iconia.co.jp 

 
 
【GoTo Pass】 

「人生を、想像外へ、連れだそう。」をコンセプトに、アイコニア・ホスピタリティのホテル、温泉リゾー
トに加えて、レストラン・宴会・愛犬と泊まれる宿・日帰り温泉・レジャー施設などの全国 180 棟
以上の施設で、利用金額に応じてポイントを貯めて使える新ロイヤリティプログラム「GoTo 
Pass」（ゴートゥーパス）が 2025 年 5 月 29 日始動しました。 
 
公式ウェブサイト：https://gotopass.jp 
 
 

 
 

 
<ご取材に関するお問い合わせ先＞ 

ホテルマイステイズプレミア成田 企画・広報：藤本 

TEL: 0476-33-1661 / E-mail: haruko.fujimoto@iconia.co.jp 

アイコニア・ホスピタリティは、宿泊特化型やフルサービスのコミュニティホ
テル、リゾートホテル、温泉ホテル・旅館などさまざまな業態の施設で
お客様をお迎えしています。 

https://corporate.iconia.co.jp/
https://iconia.co.jp/
https://gotopass.jp/
file:///C:/Users/mitsunori.igari/Downloads/haruko.fujimoto@iconia.co.jp

