
 

 
 2024 年 8 月 7日 

昭和産業株式会社 

 

こねて、丸めて、トースターで焼くだけ！ 

親子で作る 簡単・時短・たのしい食育パンミックス誕生 

『トースターで簡単ふんわりパンミックス』  
2024 年 9 月 1 日（日） 新発売 

 

昭和産業株式会社（ 本社（ 東京都千代田区、代表取締役社長執行役員 塚越英行）は、パン作りで時間のか

かる発酵工程がなく、すぐに焼けるトースターを使い、お子様と一緒にパン作りを簡単に楽しむことができ

る『トースターで簡単ふんわりパンミックス』を、2024 年 9 月 1 日 日）より全国の取り扱い各店にて発

売します。 

 

『トースターで簡単ふんわりパンミックス』は、家庭でのパン作り人気や、お子様と一緒に様々な料理を体

験する食育機運の高まりの中、「オーブン以外でもパンを作りたい」「お子様とパン作りをしたい」といった

声を受けて開発。穀物を知り尽くした昭和産業ならではの技術力と発想で、簡単に、時間もかからず、シンプ

ルな工程でパン作りが楽しめるパンミックスです。 

作り方は簡単。「こねて」「丸めて」、トースターで「焼く」だけ！発酵時間がないので約 30 分でできあが

ります。お子様でもこねやすいよう、まとまりやすく柔らかい生地が特長。材料を計る手間も少なく、オーブ

ンを使わないので予熱もいりません。原材料には北海道産麦小麦粉 100％使用。香料は使用せず、自然な小

麦の香りと味が楽しめます。 

『トースターで簡単ふんわりパンミックス』で、お子様と一緒に楽しいパン作りを体験してください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

News Release 

商品特長  お子様の食育を応援！ 

予熱い らず 、す ぐ焼 けるト ース ター を 使用！

材料は パン ミッ ク ス、水 、溶 かし バ ター  

（ ま た は お 好 み の 油 ） のみと 用意 しや す い  

アレンジレシピも豊富  
塩 バターパン、ウィンナーロー
ル、フライパンで作るピザ、レン
ジで作 るたまご蒸 しパンなど。
トースター以外でも作れる簡単
なアレンジレシピで様々な食 シ
ーンに対応！  

１簡単  

発酵い らず ！  

簡単３ ステ ップ  

約 30 分 ※ で でき あ がり  
※当社調べ  

２時短  

お子様 でも こね や すいよ うに 、  
まとま りや すく 、 柔らか い生 地 ※ に  
※当社比  

３作りやすさ 

北 海 道 産 麦 小 麦 粉 を 100%使 用

香料は 使用 せず 、 素朴な 風味 ※  
※当社調べ  

４原材料のこだわり 

５たのしい  
"作るた のし さ"に 着目！  

創造性 をか きた て、自分で 作っ た

パンに 愛着 がわ く ような 動物  

パンの レシ ピも パ ッケー ジ の  

裏面に 掲載  

 



～商品開発の背景について～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『トースターで簡単ふんわりパンミックス』商品概要 

商 品 名  『 ト ー ス タ ー で 簡 単 ふ ん わ り パ ン ミ ッ ク ス 』  

発 売 日  2024 年９月 1 日 日）  

内 容 量  200g 100g×2 袋）  

特 長  

  トースターで簡単に焼ける。  

  発酵いらず。こねて、丸めて、焼 くだけ。簡単 3 ステップで約 30 分でできあがる。  

  お子様でもこねやすく、まとまりやすい柔らかい生地。※当社比  

  北海道産麦小麦粉 100％使用。香料は使用せず、素朴な風味。  

  アレンジレシピも豊富。パッケージにはお子様に好まれる動物パンのレシピを掲載。  

希望小売価格 （ 税込） 305 円  

販 路  全国の取り扱い各店  

 

 

 

 

食育に関する意識  

食育に関心のある人は約 80％ 

子どもの学び、食育として 

「パン・お菓子作り」をする人も多い 

簡単に 作り やす い ミック スで 、  

パン作 りの 不満 点 を解消 し、  

忙しい 子育 て中 の 親と、 子ど もの 成 長を応 援し ます ！  

出典：農林水産省「食育に関する意識調査（令和 6 年 3 月）n=2,309」より編集  

親子のパン・お菓子作りの不満点  

当社調べ n=500（複数回答可） 

用意する材料の多さや、 

オーブンを使用することなど、 

親子でのパン・お菓子作りに 

不満を感じている人は多い 

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先＞ 

昭和産業株式会社 企画部コーポレート・コミュニケーション室 

TEL 03-3257-2042 担当 赤松・関口 

 


