
 

 
 2025 年 8 月 4日 

昭和産業株式会社 
 

プロの知識と技術力を結集して開発！ 

『極
ご く

サクッから揚げ粉』  

～2025 年 9 月 1 日（月）発売～  
 

おいしさの秘訣は独自配合！大さじ 1 杯の水を加えるだけで、衣サクッとお肉はジューシーに 

深さ 1cm の油でもサクッと揚がり、衣がはがれにくく油も汚れにくい 
 

昭和産業株式会社（ 本社（ 東京都千代田区、代表取締役社長執行役員 塚越英行）は、まぶして揚げるだけ

でサクッとジューシーなから揚げが作れる『極サクッから揚げ粉』を、2025 年 9 月 1 日 月）より全国の

取り扱い各店にて発売します。 

『極サクッから揚げ粉』は、まぶして揚げるだけで、衣サクッとお肉はジューシーに仕上がるから揚げ粉。

昭和産業ならではの知識と技術力で独自配合されたから揚げ粉は、肉に大さじ 1 杯※の水をなじませるだけ

で粉が程よくダマをつくり、揚げると衣はサクッとお肉はジューシーに仕上がります。小麦粉と加工でん粉

の種類や割合にこだわったことで、水を加えても粉がベタつかず、鶏肉に均一に付着します。また、揚げても

衣がはがれにくく、油が汚れにくいのも魅力。深さ 1cmの少ない油でも揚げられるので、後片づけの面倒さ

も軽減します。 

味付けは生姜をきかせた醤油ベースの和の王道。丸大豆醤油 粉末）を使用し、コクのあるまろやかな醤油

味を実現しました。にんにく不使用なので、小さなお子様も食べやすく、翌朝のにおいが気になる方も安心。

揚げた後の衣がべちゃつきにくいため、お弁当にもおすすめです。 ※鶏もも肉1枚分に対し。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

News Release 

商品特長  

衣サクッとお肉はジューシー！ 

生姜香る醤油味。にんにく不使用  

フライ時に衣がはがれにくく、油も汚れにくい 

サクサク感  

90％が「感じる」と回答  

深さ１㎝の油でも作れる 

丸大豆醤油（粉末）を使用し、コクのあるまろやかな醤油味を実現。  

大量の油を使うことなく揚げることが出来るため、経済的。  

当社 調 べ  試 食 アンケート(n=20)／「感 じる」は、回 答 7項 目 のうち「非 常 に感 じる」「感 じる」

「やや感 じる」の合計 値  ※鶏肉はもも肉 を使 用 。  

べちゃつきにくい配合設計  
粉末油脂を加え、火抜けを良 くし、衣中の水分が蒸発しやすくなったことで、  

衣がサクッと仕上がる。  

ジューシー食感  

85％が「感じる」と回答  

べちゃつき感  

80％が「感じない」と回答  

当 社 調 べ  試 食 ア ンケ ー ト (n=20) ／

「感 じない」は、回 答 7項 目 のうち「あまり

感 じない 」 「感 じない 」 「全 く感 じない 」の

合 計値  ※鶏肉 はもも肉 を使用 。  

鶏もも肉 1 枚に対し大さじ 1 杯の水を肉になじませてから粉をまぶすことで、粉が  
均一に付着し、程よいダマを作るため、肉の水分を閉じ込め、サクッとした食感を生み出す。 

小麦粉と加工でん粉の種類や割合にこだわったことで、水を加えても粉が  

ベタつかず均一に肉に付着するため、フライ中も衣がはがれにくい。  

【ご注 意 】少 ない油 の調理 では、油 の温度 が上 がりやすく、発 煙 、発 火 の恐 れがあります。  

加熱 しすぎないようにご注 意 ください。  

 



『極サクッから揚げ粉』の作り方 

 

 

 

 

 

 

 

～商品開発の背景について～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『極サクッから揚げ粉』商品概要 

商 品 名  『 極 サ ク ッ か ら 揚 げ 粉 』  

発 売 日  2025 年 9 月 1 日 月）  

内 容 量  100g  

特 長  

  衣サクッとお肉はジューシー  

  生姜香る醤油味。にんにく不使用  

  フライ時に衣がはがれにくく、油が汚れにくい  

  べちゃつきにくい配合設計  

  深さ１㎝の油でも作れる  

希望小売価格 税込）  184 円  

販 路  全国の取り扱い各店  

 

 

から揚げ粉の満足点・求める点（上位 4 位）  

当社調べ 2025 年実施から揚げ粉に関するアンケート  

       n=164（片栗粉等使用者 93 名、から揚げ粉使用者 71 名の合計） 

       複数回答  ※一部項目は同系回答の合計値を使用  

衣サクサクでお肉がジューシーな食感を実現しつつ、  

調理時の不満点を解消した簡便なから揚げ粉を開発！  

0 20 40 60 80

作り方が簡単

衣がザクザク

価格が安い

お肉がジューシー

から揚げ粉は、  
簡便さ・衣の食感、お肉のジューシーさ  

が重要視されている  

油が汚れやすい、衣がべちゃつく、  
フライ時に衣がはがれる、  
という不満点が多い  

（人） 

から揚げ調理時の不満点（上位 3 位）  

当社調べ 2025 年実施から揚げ粉に関するアンケート  

       n=164（片栗粉等使用者 93 名、から揚げ粉使用者 71 名の合計） 

       複数回答  

0 10 20 30 40 50

油が汚れる

衣がべちゃつく

衣がはがれる

（人） 

❶水をなじませる ❷粉をまぶす ❸油で揚げる 

最初にお肉に  
水をなじませるのが  
ポイント！  
 
※鶏もも肉 1 枚に対し 

大さじ 1 杯  

粉が均一に付着し、  
程よくダマを作る  
ので、サクッと  
ジューシーに  
仕上がります  

深さ 1cm の油でもサクッと  
しっかり揚がります。  
※少ない油の調理では、加熱しすぎ  

ないようにご注意 ください。  

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先＞ 

昭和産業株式会社 企画部コーポレート・コミュニケーション室 

TEL 03-3257-2042 担当 関口 


